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Lager/Hell

Bier und Bayern — eine
ganz besondere Beziehung ;e e

Dieser Biergattung sind die

. . . . . . .. . meisten der bayerischen Biere
Kleine Bierkunde noch in verschiedene Biersor- elf bis zwolf Prozent. Es wird ;. ,rechnen. Helles Ve

ten. Neben Farbe, Geschmack vor der Abfiillung in Fass oder  hat 40 bis 42 Kcal/ 100 ml
sv. Gilt der Gerstensaft andern- und eingesetzter Malzart (Gers-  Flasche klar gefiltert, weshalb  und einen Alkoholgehalt von

orts als Genussmittel, so te, Weizen, Roggen, Dinkel ..) man auch von einem ,blanken® rund funf Prozent vol.
kommt ihm in Bayern der Cha- ist vor allem der Stammwiirze- Bier spricht. Bockbier
rakter eines Grundnahrungs- gehalt wiederum charakteris- Auer dem relativ niedrigen  Vom Weihnachtsbock tiber die
: mittels zu (genossen wird esna-  tisch fur diese einzelnen Sorten.  Stammwiirzegehalt, der es be-  Fastenstarkbiere bis zum Mai-
Stefanie und Dr. Alois PI6BI (Mi) vom Rhanerbrau aus Cham konnten  tiirlich dennoch). Wen Das helle bayerische Lagerbier sonders schlank anmuten lasst, bock: Ein Bockbier hat in der
Anfang April die Auszeichnung entgegennehmen. Foto: Rhanerbrau  wundert’s, ist sich der Durch- wird wie alle untergirigen Sor- ist fiir das Helle sein feinwiirzi- Regel einen Alkoholgehalt von

schnittsbayer — vom Siugling ten entsprechend den Bestim- ger, milder Geschmack charak- ~ Uber sechs Prozent, ein Dop-
= bis zum Greis — doch fiir ca. 150 mungen des Reinheitsgebotes teristisch. Dieser rithrt vor al- ~ Pelbockistuber sieben Pro-
. . . . o1s zent Alkohol anzusiedeln (eini-
o e n e I e r e e Liter Bier pro Jahr gut, wasihm ausschlieftlich aus Gerstenmalz lem daher, dass das Helle
. . .. ge der besonders starken
den ersten Platz in der Durststa-  hergestellt und hat in der Regel ~schwdcher gehopft und da- g/ \piere wie der Eisbock
tistik deutscher Lander (und einen Stammwiirzegehalt von durch weniger bitter ist als ein g affen sogar einen Alkohol-

AuszelChnung fur traktive, originelle und moder- weit dariiber hinaus) einbringt. Pils. So entsteht die leicht voll- chalt von iiber zehn Prozent)
Rhanerbrau in Cham ne Formen der Darstellung des  pocor, " Ry als ,Grundnah- mundige Siiffigkeit, aber auch 8 '
traditionsreichen bayerischen " g gert, WeiB- und Weizenbier

rungsmittel“ verdankt das besondere Bekommlichkeit
hireichen Spesialitit b bayerische Bier vor allem des Hellen, der es seine all-
Za"}IEIC endpgzm luagn Z‘E_ € einer Sorte: Dem bayeri- gemeine Beliebtheit, aber
{'nuhen. Und sie TO €N BIET-  gchen hellen Lagerbier, auch auch seine besondere Eig-
lebhab_emBSIgne}ll 151§Fer}’h da§s kurz als ,Helles“ bezeichnet. nung als Grundlage fiir
auch eine Branche, die ihre in . 5 o "
’ . Biermischgetrinke, vor -

Jahrhunderten zihlende Tradi- Beim Lager/Hell handelt es & nertialb desinsgesamt stag:
. sich um ein sog. ,Vollbier*. allem das Radler, ver- ierenden bundesdeutsch
tion bewusst pflegt, Wand- |y . . EEelE (S S E

e ’ Diese Biergattung, der die dankt. Biermarktes Marktanteile hin-
lungsfahigkeit und Innova- . : .
- : . meisten der bayerischen Helles Lagerbier  zu-und dies keineswegs nur
tionskraft besitzt, um sich den Bi h ind . - . :
sich bestindie wandelnden An- lere  zuzurechnen  sind, hat 40 bis 42 inihrer bayerischen Heimat.
forderuncen %hrer Kunden fle- umfasst alle Bnlere mit Kcal/too ml und  Alkoholgehalt bei funf bis
el g damit d einem Stammwurzegehalt einen Alkoholge-  sechs Prozent.
xibel anzupassen, damit das  yop elf bis unter 16 Prozent. halt von rund Pils
Bier nach beinahe booojahriger  y1¢ qammuwiirze* bezeich- fiinf Prozent vol i Dri
Geschichte die zeitgemifle Ant- g : . unt FTozEnt VOL - Rund zwei Drittel des deut-

. net man dabei den Anteil Die Wahl des hen Bi toB tfall

X X .. wort auf den Durst auch im 3. SElE ENEREUEEUGEES Gkl S
ronomischen Betrieb und drit- Ahrtausend bleibt aus dem Malz stammender zum helle Lager-  aufdie Sorte Pils - allerdings
tens an Institutionen, Gruppie- J ’ ) geloster Inhgltsstoffe, also bier passenden  mit sehr starken regionalen
rungen und Organisationen au- Im Jahr 2011 geht derPreiszum  im Wesentlichen Malzzu- Glases ist Ge-  Unterschieden: Wahrend au-
Rerhalb der Branche, die sichin ~ ersten Mal in den Landkreis cker, aber auch Mineralien schmacksache: Berhalb Bayerns beinahe drei
besonderem MaRe um die Er- Cham, zugleich zum ersten Mal - und Vitamine, in der Wiir- Wihrend im Bier-  von funf Suden nach Pilsener
haltung der Bayerischen Bier- an eine einzelne oberpfglzgr ze vor der Vergirung. garten in Siidbayern  Arteingebraut werden, setz-
kultur verdient machen. Brauerei, an den Rhanerbrau in  [nnerhalb der Gattung er- der Mafkrug, in Fran-  ten Bayerns Brauer mehr auf
Die Auszeichnung ,Goldene Rhan-Schénthal. folgt eine Unterscheidung ken haufig auch der  geschmackliche Vielfalt und
Bierldee wiirdigt besondere Der Preis in Form eines Acryl- nach Bierarten, d.h. ober- Halbliterglaskrug (Seidel) =~ Abwechslung. Seine besonde-
Verdienste um die Prisentation Quaders mit eingegossenen oder untergiriger Brauwei- dominiert, wird das Helle re herbe Note aber erhilt das
der bayerischen Brauwirtschaft ~Gerstendhren und Hopfenbli- —se. Das helle bayerische La- im Wirtshaus meist aus Pils erst durch den Hopfen.
und ihrer Erzeugnisse. Sie soll ten wurde am Donnerstag, den ~ gerbier gelio'rt zur Gattung dem o,5 Liter Willibecher Dc.a.r AIkohoIgehaIt des Pils be-
Brauern, Gastronomen und 4. April, im Rahmen einer gro- der untergdrigen Biere. oder seinen kleinerer,  trégtrund funfProzent, sein
Freunden der bayerischen Biere 8en Bier-Gala im Minchner Schlieflich unterteilt man formgleichen ~ Geschwis- ~ Kaloriengehalt ca. 40
Ansporn sein, sich selbst um at-  Kiinstlerhaus tiberreicht. die einzelnen Bierarten tern getrunken. el it

Wirtschaftszweiges und seiner WeiBbier, haufig auch als Wei-
zenbier bezeichnet, ist die ty-
pisch bayerische, obergérige
Bierspezialitat. Sie gewinnt als

einzige Sorte seit Jahren in-

sv. Der Bayerische Brauerbund
e. V. und der Bayerische Hotel-
und Gaststdttenverband e.V. ha-
ben anlésslich des ,Tages der
Bayerischen Biere“ am 23. April
1999 die ,Goldene Bierldee“ ins
Leben gerufen. Die Auszeich-
nung gilt als der renommiertes-
te Preis, der in Zusammenhang
mit Bayerischem Bier vergeben
wird.

Der Preis wird jdhrlich verlie-
hen, zum einen an eine Braue-
rei, zum anderen an einen gast-
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Genuss und Eriebnis im Landkreis Eichstatt
vom 20. April bis 1. Mai 2011

www.chilipaper.de

aditioneller Biergeruss.
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) aﬁ‘f@ fv CH! usgezeicl Eréffnungsveranstaltung: 20. April 2011, 18 Uhr, Eichstatt, Domplatz,
7% J DAS SEHME%TS b&m& W{?EBRAUT NACH Uie Leitrese des Rhanerbrey anschlieBend: Bockbierfest im Gasthaus Krone, Eichstitt
13 B\ERSEHMANKERLM\L\ENTRAD\T\UN- ﬁlstOflSCﬁC Brawerei- Schirmherrschaft: Anton Knapp, Landrat des Landkreises Eichstatt, Arnulf Neumeyer, Oberbiirgermeister der Stadt Eichstitt
ALTER FA g @rfeﬁnisﬁlﬁrung Ehrengast: Siegfried Schneider, MdL, Staatsminister a. D.

jeden Donnerstag ab 14 Uhr.
Mehr Infos unter:
www.rhaner.de

Extra-Schmankerlkarte, Kochen mit Bier, Biere aus der Region, Bierinfos, Preisausschreiben

Der Bayerische Hotel- und Gaststattenverband e. V., Kreisstelle Eichstétt/Beilngries, 1. Vorsitzender Siegfried
Gallus, veranstaltet zusammen mit der Privatbrauerei Hofmihl, Brauerei Gutmann, Privatbrauerei Schattenhofer,
und der Brauerei de Bassus Schlossbrauerei zu Sandersdorf die Bayerische Bierwoche. Sie erinnert an den Tag des
Bayerischen Reinheitsgebotes von 1516. Brauer und Wirte nutzen die Gelegenheit, das Zusammenspiel von
einzigartiger Vielfalt bayerischer Bierspezialitdten und kreativer, bayerischer Kiiche in liebenswerter und gemditlicher
Gastlichkeit zu prasentieren.
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ﬂ - RHANERBRAL - RHAN 9 . Tellnehmen_de . Schmankerlwirtshaus Gasthof Krone @ Kipfenberg
. 93488 SCHONTHAL - TEL. 09378/8011-0 e % Gastronomiebetriebe: Tel. (0 84 21) 44 06 Gasthof Post
l @ 3 »Zum Gutmann“ Tel. (0 84 65) 90 54 16
Altmannstein-Tettenwang Tel. (084 21) 90 47 16
Gasthaus ,,Zum Gaulwirt* Hotel Landgasthof Prall @ Kipfenberg-Pfahldorf
Tel. (094 46) 578 Tel. (084 21) 98830 Landhotel Geyer
@ Beilngries @ Tel. (084 65) 173 06 30
Hotel Gasthof Gallus Emsing @ .
¥ i Tel. (084 61) 2 47 Hotel Dirsch Kipfenberg-Schambach
Ll e Hotel-Restaurant Fuchsbriu Tel. (0 84 23) 18 90 Gasthof-Hotel ,,Zur Linde“

: Tel. (0 84 61) 65 20 Tel. (0 84 65) 94 15-0
B ISdll fSh“f Gasthof ,,Zur Krone* @ Enkering @
Tel. (0 84 61) 65 30 Hotel Gasthof ,Zum Briu* Schernfeld
Ringhotel ,,Die Gams* Tel. (0 84 67) 85 00 Waldgasthof Gelander
Tel. (0 84 61) 61 00 Tel. (0 84 21) 67 61
Brauerei — Gastwirtschaft B Hard-Wellheim @ .
Hotel Schattenhofer Landgasthof ,,Zur Jurah6he* Titting
Tel. (084 61) 6 4130 Tel. (0 84 27) 9 85 09 80 Metzgerei und Gasthof ,,Zur Post*
@ o Tel. (0 84 23) 937 77-0
Beilngries-Paulushofen @ - e
Landgasthof Euringer Kinding Bréustiiberl
Tol (054 61) 6510 Gasthof Krone Tel. (0 84 23) 98 56 50
) ) . Tel. (084 67) 8010 30 Gasthof Baumann
@ Eichstatt Tel. (084 23)278
Brauereigasthof Trompete @ Kinding-Unteremmendorf
Tel. (084 21) 98170 Landgasthof Wagner, @ Wasserzell
Restaurant Café im Paradeis vorm. Zimmermann Hirschenwirt
Tel. (084 21) 3313 Tel. (084 67)279 Tel. (0 84 21) 96 80

Hotel Gasthof Sonne
el (084.21) 6791 www.bayerische-bierwoche.de




